\‘\ CHE DI CUCINA ..

| 1 B |

Il corso di 46 ore, mira a fornire tutte le competenze nel settore della ristorazione,
attraverso una formazione tecnico-pratica. Sono previste sia lezioni d'aula che interattive,
dove i partecipanti verranno coinvolti attivamente. | corsisti impareranno tecniche
innovative, abbinamenti e le regole base per il funzionamento di una cucina professionale.
Oltre all'apprendimento di competenze tecniche, la formazione prevede inoltre moduli di
sicurezza, HACCP e igiene degli alimenti.

E previsto un tirocinio facoltativo di due mesi.
Il costo del corso & di € 590,00.

- Presentazione corso - Cucina moderna
- Tecniche di cottura - Design del piatto

- Tecnologie e tecniche di cucina
- Sicurezza e HACCP
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